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FINE DINING

MENU

WARME DRANKEN  | HOT DRINKS

KOFFIE | coffee    2.75

CAPPUCCINO   3.00

ESPRESSO   3.00

DUBBELE ESPRESSO   4.00

LATTE MACCHIATO   3.75

KOFFIE VERKEERD | café au lait   3.25

VERSE THEE |  fresh tea   4.00

munt| mint

gember | ginger

FRANK ABOUT TEA   3.00

100% natuurlijk, 100% eerlijk 
100% Natural, 100% fair 

FRISDRANK  | SOFT DRINKS

AQUAPANNA (0.25L) (still)  3.00

PELLEGRINO (0.25L) (sparkeling)  3.00

AQUAPANNA (0.75L) (still)  7.50

PELLEGRINO (0.75L) (sparkeling)  7.50

FRITZ COLA | SUGARFREE  3.00

FRITZ SINAS | LIMO CITROEN  3.00

 BIO RABARBER  3.50

FEVER TREE   4.50 

Ginger Ale | Ginger Beer
Soda water
Indian Tonic

Mediterranean Tonic
Elderflower Tonic

VERSE JUS D’ORANGE  3.75 

Fresh orange juice

 
TOMATENSAP   3.25 

Tomato juice

BIER  | BEER
Van ’t vat | of the barrel

SWINCKELS 3.50

VAN MOLL TOEWIJDING  6.00

LA TRAPPE WITTE TRAPIST 5.50

CORNET 5.50

Van de fles | of the bottle

SWINCKELS SUPERIEUR 0.0% 3.50

VAN MOLL WANDERLUST 0.3%   5.50

WEIHENSTEPHANER HEFEWEISSBIER   6.00

G IN TONIC

NOLET SILVER DRY GIN  13.00

Rood fruit | Elderflower Tonic
Red fruit | Elderflower Tonic

STAR OF BOMBAY  13.00

Sinaasappel | IndianTonic
Orange | IndianTonic

MONKEY 47 SLOE GIN  16.50

Bramen | Mediterranean Tonic
Blackberries | Mediterranean Tonic

VERSTERKT  | STRENGTHENED

KOPKE COLHEITA 2001 9.50

Portugal, Douro
Vol | walnoten | bessen | kaneel

Full | walnuts | berries | cinnamon

DOW’S 20Y TAWNY PORT  7.50

Portugal, Douro
Rijp fruit | honing | noten
Ripe fruit | honey | nuts

LIKEUREN  | LIQUEURS

LICOR 43  5.00

TIA MARIA  5.00

AMARETTO DI SARONNO  5.00

BAILEYS  5.00

LIMONCELLO  5.00

CAMPARI  5.00

RUM

BACARDI CARTA BLANCA SUPERIOR RUM   4.50

HAVANA CLUB 3 ANOS   5.50

WHISKEY

OBAN 14Y  11.50

JAMESON  6.00

THE GLENLIVET 18Y 14.00

VODKA

CIROC  7.50

BELVEDERE   7.50

COGNAC & ARMAGNAC

MARTELL VSOP  9.00

MARTELL BLUE SWIFT  13.50



SCHOLFILET, WITLOF & PADDENSTOEL 15.50

Scholfilet | witlof | paddenstoel | eekhoorntjesbrood
Plaice fillet | chicory | mushroom | ceps

RENDANG & KOKOS 12.50

Rendang | kokos | citroengras
Rendang | coconut | lemongrass

KABELJAUW, SJALOT & VADOUVAN 14.50

Kabeljauw | sjalot | vadouvan | mosterd
Cod | shallot | vadouvan | mustard

LAM, ZWARTE KNOFLOOK & POLENTA 14.50

Lam | zwarte knoflook | polenta | tomaten zoet-zuur
Lamb | blac garlic | polenta | tomatoes sweet-and-sour

APPEL & KANEEL 11.50

Appel compote | kaneel mouse
Apple compote | cinnamon mouse 

YOGHURT, BANAAN & MANGO 12.50

Yoghurt mouse | banaan | mango
Yoghurt mousse | mango | banana

BORRELHAPJES  | BITES

GEMARINEERDE OLIJVEN  4.50

Gemarineerde olijven
Marinated olives

NOTENMELANGE         4.50

Notenmelange
Mix of salted nuts

BROOD EN BOTER        6.50

Desembrood | roomboter
Sourdough bread | butter

OESTERS 6.50

Oesters | 2 stuks | garnituur
Oysters | 2 pieces | garnish

BITTERBALLEN 5.75

Rundvlees bitterballen | 5 stuks | mosterd
Beef ‘’bitterballen’’ | 5 pieces | mustard

THAISE KOKOS BITTERBALLEN        6.75

Thaise kokos bitterballen | 5 stuks | vegan limoendip
Vegan coconut curry ‘’bitterballen’’ | 5 pieces | vegan lime dip

ZOETE AARDAPPEL & HUMMUS        7.50

Zoete aardappel | hummus van doperwten 
Vegan sweet potato | pea hummus

GARNALENKROKETTTEN 9.50

Holtkamp garnalenkrokettten | 3 stuks | limoendip
Vegan masala croquettes | 3 pieces | lime dip

KALFSKROKETTEN 7.50

Holtkamp kalfskroketten | 3 stuks | mosterd
Veal croquettes | 3 pieces | mustard 

MASALAKROKETTEN         7.50

Masalakroketten | 5 stuks | limoendip
Shrimp croquettes | 5 pieces | lime dip

KAAS 16.75

Selectie internationale kazen | bijpassend garnituur
Selection of international cheeses | matching garnish

FRUIT DE MER 34.75 p.p.

Fruit de mer | alleen te bestellen per twee personen
Fruit de mer | can only be ordered per two persons 

GERECHTEN |  DISHES
 

Beste gast,
Welkom bij De Refter. Wij hebben voor u een selectie aan

kleine, smaakvolle fine dining gerechten ontwikkeld.
U bepaalt zelf de volgorde en het aantal gangen. Een lunch

of diner bij De Refter stelt u dus zelf samen. Geniet van
de culinaire beleving en laat u verrassen door de smaken en

onze gastvrijheid.
 

Dear guest,

Welcome to De Refter. We have developed a selection of small,

tasteful fine dining dishes. You determine the order and the

number of courses. A lunch or dinner at De Refter is composed

by yourself. Enjoy the culinary experience and be surprised by

the flavours and our hospitality.

ARTISJOK & AARDAPPEL  10.50

62° Celsius ei | aubergine | gerookte boter | 
bieslook | dragon

Artichoke | potato | 62° Celsius egg | eggplant | smoked 

butter | chives | tarragon

ROODBAARS, BATAAT & ANANAS 14.00

Roodbaars | bataat | ananas | quinoa
Redfish | sweet potato | pineapple | quinoa

RUND, AVOCADO & TOMAAT 12.50

Rund | avocado | tomaat | artisjok
Beef | avocado | tomato | artichoke

EEND, KIM-CHI & KALAMANSI 14.50

Eend | kim-chi | kalamansi | nashi peer
Duck | kim-chi | kalamansi | nashi pear

SCHAALDIEREN BISQUE, GAMBA & SAFFRAAN 10.50

Schaaldieren bisque | gamba | saffraan 
Shellfish bisque | prawn | saffron 

RODE POON, VONGOLE & VENKEL 15.00

Rode poon | vongole | venkel | beurre blanc | bloemkool
Red snapper | vongole | fennel | beure blanc | cauliflower


